[image: image149.jpg]


[image: image150.jpg]



	Gama de Produse 

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia 

Tehnica

	                   DROJDII ENZYM UCRAINA

	Drojdii «Livovskie» presate

1 kg x 12

0,042kg*96

0,1kg*60

Cutii
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	Timpul de  fermentare: min 40 min; aciditate 240 mg ; umeditate 70%. Doze de utilizare: metoda indirecta (prin maia) -1,6 – 2,5 gr.; metoda directa -2,0 – 3,5 gr. Termenul de valabilitate 30 zile

	Drojdii «Extra»  presate

1 kg x 12
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Drojdia presata traditionala  EXTRA
	Timpul de  fermentare: min 30 min; aciditate 240 mg ; umeditate 70%. Doze de utilizare: metoda indirecta (prin maia) -0,5 – 0,75 gr.; metoda directa -0,8 – 1,5 gr. Termenul de valabilitate 30 zile

	Drojdii «Effect Standart +15» presate

Sac 15 kg
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Drojdia presata traditionala
	Timpul de  fermentare: min 34 min; aciditate 240 mg ; umeditate 68,5%. Doze de utilizare: metoda indirecta (prin maia) -0,8– 1 gr.; metoda directa -1 – 1,5 gr. Termenul de valabilitate 30 zile

	Drojdii «Effect Standart +15» presate

1 kg x 12
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Drojdia presata traditionala
	Timpul de  fermentare: min 34 min; aciditate 240 mg ; umeditate 68,5%. Doze de utilizare: metoda indirecta (prin maia) -0,8– 1 gr.; metoda directa -1 – 1,5 gr. Termenul de valabilitate 30 zile

	Drojdii uscate “Livovschie “

1 kg x 12

0,1kg*30

Cutii
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Drojdie uscata "Livovschie Droji"
	Timpul de  fermentare: min 25 min; umeditate 5%. Doze de utilizare: metoda indirecta (prin maia) -0,2– 0,4 gr.; metoda directa -0,45– 0,65 gr. Termenul de valabilitate 12 luni


	MAGIUN BUKOVINAPRODUKT  UCRAINA

	Magiun

Cutie  12 kg

Găleata 13 kg
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Magiun de mere
	Magiun de mere nesterilizat; nu contine organizme genetic modificate, valoarea energetica la 100 gr produs:

63  gr glucide, 252 kcal

Termen de valabiliate:

6 luni

	Magiun
Cutie  12 kg
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 Magiun de mere cu aroma de – portocala,

capsuna,zmeura,persic,visina,prune,coacaza neagra,caise etc.
	Magiun de mere nesterilizat; nu contine organizme genetic modificate, valoarea energetica la 100 gr produs:

63  gr glucide, 252 kcal

Termen de valabiliate:

6 luni
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	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia 

Tehnica

	UMPLUTURA SAMTEK SERVICE UCRAINA; TOTAL UCRAINA, CREDIN POLONIA

	Umplutura de mac gata

Cutie 14,50 kg
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                                                    Umplutura de mac gata termostabila
	Produs natural gata de folosire, dens, heterogen, termostabil. Dens, plastic, Dozarea nelimitata, dupa necesitate. Termenul de valabilitate 6 luni


	Umplutura de mac uscata

Sac 25 kg
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                                                     Umplutura de mac uscata termostabila
	Umplutura de mac concentrata, amestec pulverilent de culoare neuniforma.Se admite aglomerarea care se descompune sub influenta mecanica. Dozarea nelimitata,dupa necesitate. Valabilitatea 6 luni

	Umpluturi de fructe

Cutii & Galeata 10 /25 kg
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Termostabile si netermostabile cu si fara bucati de fructe 
	Umlutura de fructe pasteriozata, carbohidrati: 58 gr, glucide 6 gr, calorii 262 kcal, 12 luni termenul de valaibilitate.



	Umpluturi de ciuperci

Galeata 5 kg
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Umplutura termostabila, gata de utilizat, pe baza de ciuperci. 

Pentru produse de patiserie.
	Produsul se poate consuma dupa coacere. Poate fi si reincalzit dupa coacere. Se poate folosi ca umplutura pentru o gama variata de produse de patiserie si snacking: foitaje, aluaturi fragede etc.  Textura:masa semidensa cu bucati de ciuperci si ceapa, 6 luni termen de valabilitate.


	Umpluturi de ciuperci si varza

Galeata 5 kg
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Umplutura termostabila, gata de utilizat, pe baza de ciuperci si varza. 

Pentru produse de patiserie.
	Produsul se poate consuma dupa coacere. Poate fi si reincalzit dupa coacere. Se poate folosi ca umplutura pentru o gama variata de produse de patiserie si snacking: foitaje, aluaturi fragede etc.Textura:masa semidensa cu varza murata, bucati de ciuperci, ceapa si morcovi, 6 luni termen de valabilitate.

	Umpluturi de tomate si legume

Galeata 6 kg
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Umplutura termostabila, gata de utilizat, pe baza de tomate si legume. 

Pentru produse de patiserie.
	Produsul se poate consuma dupa coacere. Poate fi si reincalzit dupa coacere.

Se poate folosi ca umplutura pentru o gama variata de produse de patiserie si snacking: foitaje, aluaturi fragede etc.

Textura:masa semidensa cu bucati de vegetale. 6 luni termen de valabilitate.
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	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia 

Tehnica

	UMPLUTURI IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA

	Emily Cream
Sac 10 kg
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Mix pulverent pentru prepararea rece rapidă a cremei.Crema obţinută cu ajutorul Emily Cream are un aspect neted şi catifelat; conferă o rezistenţă excelentă în timpul coacerii şi îngheţării.
	EMILY CREAM  400-450g

Apă                       1000g

Pentru a obţine o cremă cu aromă şi gust mai intens se foloseşte lapte (15-25°C) în loc de apă. 

EMILY CREAM  350-400g

Lapte                    1000g

Procedura: Se adaugă  EMILY CREAM  în apă (sau lapte, după preferinţă) şi se mestecă bine cu un smoc. Se lasă pe 3 minute, apoi se mestecă pînă la obţinearea unei creme perfect netede.

Pentru a obţine rezultate maxime la coacere se foloseşte: 

EMILY CREAM  375-400g

Apă                   500g

Lapte                 500g

	Krem Vanilla

Sac 10 kg
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Premix instant pentru prepararea la rece a cremei  termostabile tip “custard”, destinata umplerii si decorarii produselor de patiserie si cofetarie. Gust de vanilie.
	KREM VANILLA 


 300 – 350 g

Apa rece
1000 g

MOD DE LUCRU 

Mixati ingredientele, la viteza medie, pana la obtinerea unei texturi omogene. 

Pastrati crema la rece atunci cand nu o utilizati.

Atentie ! Evitati contactul premixului cu faina. Termen de valabilitate 6 luni



	Nocciolata Industry

termostabila si netermostabila

Galeata 13 kg
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Pastă concentrată cu aromă de gianduia. Cremă moale cu proprietăţi de extindere pentru umplerea produselor de patiserie după coacere.
	Pastă concentrată cu aromă de gianduia. Cremă moale cu proprietăţi de extindere pentru umplerea produselor de patiserie după coacere. A se păstra la loc uscat şi răcoros (20°C) un an în ambalajul său original.În cazul păstrării la

temperaturi mai înalte suprafaţa devine unsuroasă. În acest caz e necesar de a mesteca înainte de

întrebuinţare.

	Cremirca Vanilla
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Umplutura termostabila, se foloseşte ideal pentru umplerea produselor

de patiserie proaspete, păstrate în mod normal la temperatura camerei,
aşa ca gogoaşe, croissante, „fagottini”, mere în aluat, etc.
	Este un produs gata,ideal pentru toate felurile de decorare şi umplere, înainte şi după coacere. Se foloseşte în toate aplicările unde se solicită rezistenţă înaltă la coacere şi termen lung de valabilitate.

CREMIRCA îşi păstrează calităţile neschimbate şi la îngheţ. CREMIRCA se foloseşte ideal la pregătirea “semifreddi”, mousse-urilor şi a cremelor de Bavaria. Termen de valabiliate 

12 luni.
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	Gama de Produse 

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia 

Tehnica

	UMPLUTURI IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA

	Cremirca Lemon
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Umplutura termostabila, se foloseşte ideal pentru umplerea produselor

de patiserie proaspete, păstrate în mod normal la temperatura camerei,
aşa ca gogoaşe, croissante, „fagottini”, mere în aluat, etc.
	Este un produs gata,ideal pentru toate felurile de decorare şi umplere, înainte şi după coacere. Se foloseşte în toate aplicările unde se solicită rezistenţă înaltă la coacere şi termen lung de valabilitate.

CREMIRCA îşi păstrează calităţile neschimbate şi la îngheţ. CREMIRCA se foloseşte ideal la pregătirea “semifreddi”, mousse-urilor şi a cremelor de Bavaria. 

	Cremirca Orange
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Umplutura termostabila, se foloseşte ideal pentru umplerea produselor

de patiserie proaspete, păstrate în mod normal la temperatura camerei,
aşa ca gogoaşe, croissante, „fagottini”, mere în aluat, etc.
	Este un produs gata,ideal pentru toate felurile de decorare şi umplere, înainte şi după coacere. Se foloseşte în toate aplicările unde se solicită rezistenţă înaltă la coacere şi termen lung de valabilitate.

CREMIRCA îşi păstrează calităţile neschimbate şi la îngheţ. CREMIRCA se foloseşte ideal la pregătirea “semifreddi”, mousse-urilor şi a cremelor de Bavaria. 

	Credi Cream Vanilie
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Crema gata de utilizat, termostabila, cu aroma de vanilie.
	Crema poate fi folosita atat pentru umplerea cat si pentru decorarea a numeroase produse de patiserie si cofetarie, inclusiv produse congelate si produse care se coc.

	Krem VIP
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	RETETA  PREPARARE         
KREM VIP     350-400 g
Apa rece      1000 g
Mixati ingredientele la viteza medie pana la obtinerea unei texturi omogene. 
Pastrati crema la rece atunci cand nu o utilizati.
Atentie! Evitati contactul premixului cu faina.


	Credi Nut Filling

Credi Nut Filling Plus

Credi Nut Filling Premium

Credi Cozonac Filling
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Umplutura cu nuca pentru cozonaci si aluaturi dulci. Produs de post.
	RETETA 
NUT FILLING   1000 g
Apa (calda)         450-500 ml
Se amesteca ingredientele manual (cu telul) sau la mixer (cu paleta) la viteza medie timp de 2-3 min pana la obtinerea unei paste omogene. Se lasa produsul la hidratat 15-20 min. 
La prepararea umpluturii se poate adauga, dupa preferinta: cacao, stafide, rahat, arome, etc.
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	Gama de Produse 

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	MARGARINE, GRASIMI VEGETALE, ULEIURI VEGETALE, EMULSII VEGETALE 

	Margarina “Hlebopecarskii 82%

Margarina “Molocinii"  82%

Margarina “Tort si Crème"  80%

Margarina Foiteaj Deosebit 70%

Margarina Foietaj Deosebit 82%

Cutie de carton 10/20kg
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Margarina de origine vegetala
	Margarină obținuta prin  metoda de răcire și prelucrare mecanica, ce contine grăsimi de înaltă calitate și uleiuri comestibile, apă, sare, emulgatori, coloranți, arome și alți aditivi alimentari, are 

	Selecta Practic 70%

Selecta 80%

Paticrem Practic

Paticrem Crema

Paticrem Super Crema

Holland – 16 kg galeata

Cutie de carton 10/20kg
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Margarina de origine vegetala
	Margarină obținuta prin  metoda de răcire și prelucrare mecanica, ce contine grăsimi de înaltă calitate și uleiuri comestibile, apă, sare, emulgatori, coloranți, arome și alți aditivi alimentari. Margarina de cea mai inalta calitate intimpinata!!!

	Grasime Vegetala

Cutie de carton 20 kg
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Grasime vegetala pentru inghetata, crema, cascaval,smantana, branza etc.
	Grăsimi obținute din diferite tipuri de uleiuri vegetale, purificate și. dezodorizare Grasimi pentru înlocuirea parțială sau totală de grăsimi din lapte în producția de plante, unt (spread), smântână, brânză topită și  cașcaval, lapte condensat, înghețată și alte produse lactate. Acesta poate fi, de asemenea, folosite pentru a inlocui untul în produse de patiserie - biscuiți, rulouri cu cremă, napolitane.

	Ulei “Sonola”(uns tavi,prajit)

Bidon 4,6 lt
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Prăjire intensă, nu se îmbibă în produs, rezistent la t înalte
	Ulei utilizat în industria alimentară pentru prăjit și alimente prajite de gătit și diverse forme de copt de lubrifiere. De asemenea, folosit ca baza ușoară pentru diferite tipuri de umpluturi pentru produse de cofetărie.


	Pancoating

Bedon 18,4 kg (20lt)
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Emulsie 100% vegetala, pentru gresarea tavilor si a formelor de copt.

Poate fi folosita pentru toate tipurile de paine si produse de patiserie.
	Emulsie 100% vegetala, pentru gresarea tavilor si a formelor de copt. Poate fi folosita pentru toate tipurile de paine si produse de patiserie. ulei de rapita, ceara vegetala.Datorita

vascozitatii mici, se poate aplica cu toate sistemele de ungere cunoscute: pensula, dispozitive de spray-ere.

12 luni

	Devison 20

Bedon 19,15 kg (20lt)
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Emulsie 100% vegetala pentru masini de divizat aluat si 

pentru dispozitive de taiat bucati de aluat.
	Emulsie 100% vegetala pentru masini de divizat aluat si pentru dispozitive de taiat bucati de aluat. Ulei de rapita (100%) , agent de ingrosare: ceara vegetala (1%). Se aplica in acele  zone ale masinii/utilajului  special destinate acestui scop (ungerea)
9 luni
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	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	FRISCA VEGETALA CODAP ITALIA, BULGARIA

	Hulala
Tetrapak 1 l
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 Frişcă vegetală pentru producerea şi decorarea torturilor
	Cremă de înaltă calitate culinară – semifabricat pentru uz profesional în producţia sosurilor, deserturilor, produselor de patiserie, îngheţată. Uşor se zbate, are un gust plăcut cremos; mărește volumului produsului de cîteva ori prin includerea aerului;  Rezistentă la tratament termic.

	Hulala

Bag in Bo x 10 l
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 Frişcă vegetală pentru producerea şi decorarea torturilor
	Cremă de înaltă calitate culinară – semifabricat pentru uz profesional în producţia sosurilor, deserturilor, produselor de patiserie, îngheţată. Uşor se zbate, are un gust plăcut cremos; mărește volumului produsului de cîteva ori prin includerea aerului;  

	Cremio

Bag in Bo x 10 l 
Tetrapack 1 l
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 Frişcă vegetală  

pentru prepararea tortelor, prăjiturilor şi deserturilor
	Cremă de înaltă calitate culinară – semifabricat pentru uz profesional în producţia sosurilor, deserturilor, produselor de patiserie, îngheţată. Uşor se zbate, are un gust plăcut cremos; mărește volumului produsului de cîteva ori prin includerea aerului;  Rezistentă la tratament termic

	Hulala Senza Zucchero

Tetrapak 1 l
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  Frişcă vegetală fără zahăr.
	Cremă de înaltă calitate culinară – semifabricat pentru uz profesional în producţia sosurilor, deserturilor, produselor de patiserie, îngheţată. Uşor se zbate, are un gust plăcut cremos; mărește volumului produsului de cîteva ori prin includerea aerului;  Rezistentă la tratament termic

	Hulala Cuccina

Tetrapak 1 l
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  Frişcă vegetală fără zahăr.
	Cremă de înaltă calitate culinară – semifabricat pentru uz profesional în producţia sosurilor, deserturilor, produselor de patiserie, îngheţată. Uşor se zbate, are un gust plăcut cremos; mărește volumului produsului de cîteva ori prin includerea aerului. 

	Creline

Tetrapak 1 l
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    Frişcă vegetală pentru producerea şi decorarea torturilor
	Cremă de înaltă calitate culinară – semifabricat pentru uz profesional în producţia sosurilor, deserturilor, produselor de patiserie, îngheţată. Uşor se zbate, are un gust plăcut cremos; mărește volumului produsului de cîteva ori prin includerea aerului.
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	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	FRUCTE CONFIATE AMBROSIO ITALIA

	Macedonia di Frutta

Cutie 10 kg
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Bucati fructe confiate colorate/ Produs obtinut printr-un proces de glazurare.
	Produsul obtinut printr-un proces de glazurare, cu ajutorul unei tehnici industriale formidabile, din cuburi de fructe fara pete si despagubiri. Procesul de glazurare este facut cu ajutorul siropului de glucoza 60% si zahar 40%.


	Cubetti Arancio

Cutie 10 kg 
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Bucati fructe confiate oranj / Produs obtinut printr-un proces de glazurare.
	Produsul obtinut printr-un proces de glazurare, cu ajutorul unei tehnici industriale formidabile, din cuburi de fructe fara pete si despagubiri. Procesul de glazurare este facut cu ajutorul siropului de glucoza 60% si zahar 40%.


	Cubetti Limone

Cutie 10 kg 
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Bucati fructe confiate Lamiie / Produs obtinut printr-un proces de glazurare.
	Produsul obtinut printr-un proces de glazurare, cu ajutorul unei tehnici industriale formidabile, din cuburi de fructe fara pete si despagubiri. Procesul de glazurare este facut cu ajutorul siropului de glucoza 60% si zahar 40%.


	Cubetti Misti

Cutie 10 kg 
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Bucati fructe /Produs obtinut printr-un proces de glazurare,

cu ajutorul unei tehnici formidabile.
	Produsul obtinut printr-un proces de glazurare, cu ajutorul unei tehnici industriale formidabile, din cuburi de fructe fara pete si despagubiri. Procesul de glazurare este facut cu ajutorul siropului de glucoza 60% si zahar 40%.


	Ciliegie Candite

Cutie 0,9 kg
	[image: image39.jpg]


[image: image40.jpg]


[image: image41.jpg]



Cirese confiate Rosii,Galbene,Verzi /

Produs obtinut printr-un proces de glazurare.
	Produsul obtinut printr-un proces de glazurare, cu ajutorul unei tehnici industriale formidabile, din cuburi de fructe fara pete si despagubiri. Procesul de glazurare este facut cu ajutorul siropului de glucoza 60% si zahar 40%.



[image: image164.png]W



[image: image165.jpg]BMAUTAITAH




	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	AMELIORATORI ENZYM UCRAINA; ORKLA FOODS ROMANIA; IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA; SONNEVELD

	Vitapan Bulka

10 kg sac
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Ameliorator pentru toate tipurule de chifle, cozonac, paine etc

 0,2-0,5% la masa fainii
	Crește capacitatea de absorbție a apei de făină;
 îmbunătăteste proprietățile reologice ale aluatului, pentru a facilita 
prelucrarea; crește producția, pentru a îmbunătăți structura de porozitatea
și elasticitatea miezului;
îmbunateste gustul și aroma produsului finit

	                      Premio Activ

10 kg sac
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Ameliorator pentru fainuri puternice cu deformari mici si activitate amilazica redusa. 
	Ameliorator  pentru fainuri puternice cu deformari mici si activitate amilazica redusa. Culoare alb crem, Doza de utilizare 0,15 – 0,2% la masa fainii. produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 6 luni de la data fabricarii


	Pan Up Т Max

10 kg sac
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    Fainuri cu deformari medii spre mari 
	Ameliorator pentru paine si specialitati de paine preparate prin metoda directa. Culoare alb crem, Doza de utilizare 0,1 – 0,3% la masa fainii. produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 6 luni de la data fabricarii


	Klaro

10 kg sac
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contine cysteina  - recomanadat  in cazul fainurilor cu deformari

 foarte  mici si gluten cantitativ
	Ameliorator universal  pentru paine si specialitati de paine cu coaja crocanta.

Amelioratorul este recomandat in special pentru fainurile cu gluten puternic si deformari mici spre medii si cu activitate amilazica scazuta.

produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 12 luni de la data fabricarii .

	Bioconcept
Sac 25 kg
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Ameliorator-praf bazat pe fermenţi pentru aluat dospit pe 

drojdii, pîine, batoane, copturi din aluat dospit, pizza şi focacii 

(turte de grîu).  BIOCONCEPT reglează fermentarea şi evită excesul înmuierii aluatului. Măreşte volumul pîinii gata şi permite obţinerea 

unei coji mai deschise şi crocante.
	Ameliorator-praf bazat pe fermenţi pentru aluat dospit pe drojdii, pîine, batoane, copturi din aluat dospit, pizza şi focacii (turte de grîu). 

BIOCONCEPT reglează fermentarea şi evită excesul înmuierii aluatului. Măreşte volumul pîinii gata şi permite obţinerea unei coji mai deschise şi crocante,  produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 10 luni de la data fabricarii.
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	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	AMELIORATORI ENZYM UCRAINA; ORKLA FOODS ROMANIA; IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA; SONNEVELD

	Premio Forte

10 kg sac
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Ameliorator pentru fainurile  cu gluten puternic si deformari mici spre medii si cu activitate amilazica scazuta
	Beneficiile utilizarii:
- la framantare, aluaturile sunt elastice si fine datorita continutului optimizat de cisteina si acid ascorbic
- aluaturile sunt stabile la prelucrare, pe durata fermentarii si la crestare datorita complexului enzimatic
- painea are un volum foarte bun si coaja rumen-aurie

	Son Plus Toast

10 kg sac
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Ameliorator pe baza de enzime cu aplicatii multiple: paine toast si produse cu coaja moale, produse laminate.
	Faina de grau, ulei vegetal (palmier, rapita), acid ascorbic, enzime.

Media / 100 g

Valoare energetica: 1607 KJ  

Grasime:

  5.0 g

Carbohidrati:
71.0 g

Proteine:

11.0 g

Fibre:

  2 g

12 luni de la data fabricarii

	AMELIORATORI PENTRU BOALA CARTOFULUI ENZYM UCRAINA, IRCA ITALIA

	Vitapan Antirop

Sac 10 kg
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Contra Bacilius Mesentericus . Se adauga in

 forma uscata inaintea fermentarii aluatului.
	Efecient  rezolva prevenirea bolii produselor de panificatie cartofi;
alemioreaza sporirea mnucegaiului, 
produsul are termenul de valabilitate mai lung, proportiile 0,07 – 0,3% de la masa fainii


	Project
Sac 25 kg
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Ameliorator praf de calitate superioară pentru pîine şi alte produse dospite pe drojdie.Se recomandă în deosebi pentru fabricile automatizate.
	Ameliorator praf de calitate superioară pentru pîine şi alte produse dospite pe drojdie.Se recomandă în deosebi pentru fabricile automatizate. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 10 luni în ambalajul său original.




[image: image168.jpg]Ardealul




	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	MALT PENTRU PAINEA NEAGRA ENZYM UCRAINA, IRCA ITALIA, SONNEVELD OLANDA; CREDIN POLONIA

	Brown Extra Malt

Sac 10 kg
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Malţ  pentru pîinea neagră  0,25-2,0% 100% natural
	Amestec de faina de malt si faina de secara destinat adaosului in reteta oricarui tip de paine pentru care se doreste un miez mai inchis la culoare si o aroma mai intensa. Confera produselor finite culoarea si aroma specifice maltului . 0.5-4% raportat la faina.

	Darkmalt
Sac 25 kg
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Malţ  pentru pîinea neagră  0,25-2,0% 100% natural
	Făină de orz mălţuită de culoare castaniu-închisă.

0,25-2% / 100 kg faina

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 12 luni în ambalajul său original.

	5 Paini 

Creations Darkmalt Malt Tihnit

10 kg sac
	[image: image53.jpg]


                                                        

Premix pentru prepararea unei game variate de paini cu faina de malt. Contine  si seminte de dovleac, in si floarea soarelui. In functie de doza utilizata se pot obtine paini cu miezul bej deschis, usor cafeniu.
	Premix pentru prepar unei game variate de paini cu faina de malt. Contine  si seminte de dovleac, in si floarea soarelui. In functie de doza utilizata se pot obtine paini cu miezul bej deschis, usor cafeniu. Premixul poate fi usor amestecat cu alte tipuri de premixuri daca se doreste obtinerea unor paini cu miez mai inchis.


	5 Paini 

Credi Malt Lichid

Galeata 14 kg 
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Malţ  pentru pîinea neagră  0,25-2,0% 100% natural,
	Extract lichid  din malt de orz. Se utilizeaza pentru a da culoare mai inchisa, specifica maltului si gust specific, diferitelor sortimente de paine, dupa preferinta brutarului.

Peste 1% raportat la faina . 



	MALT PENTRU PAINEA NEAGRA ENZYM UCRAINA, IRCA ITALIA, SONNEVELD OLANDA; CREDIN POLONIA

	Vitapan Mix Brown

Cutie 10 kg 
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Malţ  pentru pîinea neagră 0,5-40% de la masa fainii
	Amestec de faina de malt si faina de secara destinat adaosului in reteta oricarui tip de paine pentru care se doreste un miez mai inchis la culoare si o aroma mai intensa. Confera produselor finite culoarea si aroma specifice maltului . 0.5-4% raportat la faina.


	Vitapan Mix Borodinskii

Cutie 10 kg 
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Malţ  pentru pîinea neagră  10-15% de la masa fainii
	Amestec de faina de malt si faina de secara destinat adaosului in reteta oricarui tip de paine pentru care se doreste un miez mai inchis la culoare si o aroma mai intensa. Confera produselor finite culoarea si aroma specifice maltului . 10 -15% raportat la faina



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU PIINI SONNEVELD – OLANDA, CREDIN POLONIA, IRCA ITALIA

	Credi Decor  
10 kg sac
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Amestec de seminte(ovaz,in,floarea soarelor,soia) pentru decorare
	Mix de seminte pentru decorarea produselor de brutarie. Seminte de: ovaz, in, floarea soarelui, soia granulata produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 6 luni de la data fabricarii .


	Credi Decor  Rustic

10 kg sac
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Amestec de seminte ( in,  susan, sare,  floarea soarelui, usturoi, susan negru )
	Mix de seminte pentru decorarea produselor de brutarie. Seminte de in, seminte de susan, sare, seminte de floarea soarelui, usturoi granulat, seminte de nigella sativa . produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 6 luni de la data fabricarii .

	Credi Vitakorn
25 kg sac
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    Paine cu faina de secara si tarate de grau, 

preparata prin metoda directa
	Premix pentru paine cu faina de secara si tarate de grau, preparata prin metoda directa . Doza de utilizare raportat la faina 1:1

RETETA  PAINE
Credi Vitakorn    
1000 g

Faina de grau tip      1000 g

Drojdie

    50 g

Apa                            ~1100 g

6 luni de la data fabricarii

	Credi Multicereal  

10 kg sac
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     Paini cu sem de grau ( in, ovaz, floar soar,susan, fulgi de soia si orz)
	Premix pentru prepararea painii cu mix de cereale, prin metoda directa .

RETETA  PAINE
Credi Vitakorn    
1000 g

Faina de grau tip      1000 g

Drojdie

  100 g

Apa                            ~1100 g

6 luni de la data fabricarii



	5 Paini 

Creations Pumpkin Dovleac Rumen

10 kg sac
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Premix   pentru  prepararea de

specialitati de paine cu seminte de dovleac.
	Premix   pentru  prepararea de specialitati de paine cu seminte de dovleac. Semintele de in si susan precum si faina de secara din compozitia acestuia contribuie la gustul placut al produselor finite. 10-40 %   ( ex. 10 kg premix – 90 kg faina ; 40 kg premix-60 kg faina), produsul arer 12 luni de la data fabricarii

	5 Paini 

Just4 Taste Potato Cartof Dogorit

10 kg sac
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Premix pentru prepararea specialitatilor de paine cu cartofi. Produsul are un continutul ridcat de fulgi de cartofi asigurand  astfel textura specifica si gustul dulce, placut al painii cu cartofi.
	Premix pentru prepararea specialitatilor de paine cu cartofi. Produsul are un continutul ridcat de fulgi de cartofi asigurand  astfel textura specifica si gustul dulce, placut al painii cu cartofi. 10-50% (raportat la faina) . produsul isi pastreaza caracteristicile timp de min. 9 luni de la data fabricarii .






	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU PIINI SONNEVELD – OLANDA, CREDIN POLONIA, IRCA ITALIA

	5 Paini 

Viatason Mais Malai Auriu

10 kg sac
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Premix  pentru prepararea unei paini foarte gustoase cu faina de porumb si “bulgarasi” de porumb expandat. Savoarea produsului finit este completata si de semintele de floarea soarelui din premix. Se obtine foarte usor o paine cu miez galben auriu, coaja crocanta si volum bun
	Premix  pentru prepararea unei paini foarte gustoase cu faina de porumb si “bulgarasi” expandat. Savoarea produsului finit este completata si de semintele de floarea soarelui din premix. Se obtine foarte usor o paine cu miez galben auriu, coaja crocanta si volum bun. 50% (50 kg mix – 50 kg faina). Pentru un raport bun va recomandam si proportia 40 kg mix – 60 kg faina ca in reteta de mai jos.

	Credi Maia

10 kg sac
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Maia uscată pentru pâine din făină de grâu sau din făină de secară. Produsul poate fi folosit atât în metoda directă, câtși în metoda indirectă de preparare a pâinii.
	Maia uscată pentru pâine din făină de grâu sau din făină de secară. Produsul poate fi folosit atât în metoda directă, câtși în metoda indirectă de preparare a pâinii . 1% raportat la faina . produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 6 luni de la data fabricarii .


	Baguette Concentrated
Sac 10 kg
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Premix pulverent concentrat pentru producerea baghetelor
	Premix pulverent concentrat pentru producerea baghetelor

BAGUETTE _____1  kg

Apă________6 - 6.5 kg

Drojdie_____0.3  kg

Făină_________10  kg

10 luni de la data fabricarii.

	Cereal Plus

Sac 10 kg
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Premix pulverent concentrat de 50% pentru pîinea cu multe cereale şi seminţe (grîu, secară, porumb, ovăs, mei, orz, soia, susan, linte).
	Premix pulverent concentrat de 50% pentru pîinea cu multe cereale şi seminţe (grîu, secară, porumb, ovăs, mei, orz, soia, susan, linte).

CEREALPLUS 50    5,0 kg

Făină de grîu (1)      5,0 kg

Apă                        5,5 kg

Ulei de măsline        0,4 kg

Drojdie                    0,4 kg

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) 10 luni în ambalajul său original.

	Multigrain Fit

Sac 10 kg
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Premix pulverent concentrat de 50% pentru pîinea cu cereale  siseminţe (grîu, seminţe de bostan, secară integrală şi făină de orz,linte, mei).
	Premix pulverent concentrat de 50% pentru pîinea cu multe cereale şi seminţe (grîu, seminţe de bostan, secară integrală şi făină de orz, linte, mei).

MULTIGRAIN FIT 50    5 kg

Făină de grîu (1)          5 kg

Apă                            5 kg

Drojdie                       0,4 kg

10 luni în ambalajul său original.



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU PIINI SONNEVELD – OLANDA, CREDIN POLONIA, IRCA ITALIA

	Ciabata  Concentrated

Sac 10 kg
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Premix pulverent concentrat pentru producerea pîinii tradiţional Italiene 
	Premix pulverent concentr pentru producerea pîinii tradiţional Italiene 

CIABATTA NUCLEO 1  kg

Apă 7-7.5 kg

Drojdie 0.15 kg

Făină 10 kg

Timpul de frămîntare se referă la maşinile de frămîntare cu spirală şi se măreşte la cele de frămîntare în adîncime.

	Roll Burg Concentrated

Sac 10 kg
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Premix pulverent concentrat gata pentru producerea pîinii cu lapte , canape, hamburghere şi hotdoguri.
	Premix pulverent concentrat gata pentru producerea pîinii cu lapte , canape, hamburghere şi hotdoguri

ROLL BURG NUCLEO  5 kg

Făină de grîu    5 kg

Apă                4-4,5 l

Drojdie            0,3 kg

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 10 luni în ambalajul său original.

	Gran Rustico Concentrated

Sac 10 kg
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Mix pulverent concentrat (50%) pentru producerea pîinii cu seminţe de floarea soarelui, secară albă, ovăs, susan
	Mix pulverent concentrat (50%) pentru producerea pîinii cu seminţe de floarea soarelui, secară albă, ovăs, susan.

GRAN RUSTICO NUCLEO 50%  5 kg

Făină (1)     5 kg

Apă            5,5 l

Drojdie        0,4 kg

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 10 luni 

	PREMIXURI PENTRU CHIFLE, COZONAC, BISCUITI, FURSECURI SONNEVELD, IRCA, CREDIN

	Proson  Frutti Citrus

Cutie carton 10 kg
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Premix  pentru prepararea unei paini foarte gustoase cu faina de porumb si “bulgarasi” de porumb expandat. Savoarea produsului finit este completata si de semintele de floarea soarelui din premix. Se obtine foarte usor o paine cu miez galben auriu, coaja crocanta si volum bun
	RETETA COZONAC – 

fara adaos de grasime   g%

Faina tip 480 sau 550  2000

PROSON FRUTTI 
     20

Zahar

     50

Sare 
                       25         

Drojdie 
             160 -200

Apa 
                   1000

Doza de utilizare este de 5-20% in functie de aplicatia finala. De exemplu, pentru cozonac recomandam un dozaj de 10% (raportat la faina) 

	Proson  Bourgundy

Cutie carton 10 kg
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Premix sub forma de calup dedicat prepararii  unei delicioase paini rustice, care va va impresiona prin aroma deosebita de unt fermentat, moliciunea si finetea miezului, precum si prin pastrarea prospetimii in timp. Premixul poate fi utilizat si la prepararea unor specialitati de patiserie (chifle moi, cornuri, japoneze, rulade umplute etc.), produsele finite beneficiind de toate atuurile mentionate mai sus.
	Doza 3-6%(raport la faina)
PAINE RUSTICA 

Faina 650 

2000

Proson

80

Sare

30

Drojdie 

40

Apa 

~1100
Japoneze & rulade cu creme

Faina 480

2000

Sare

30

Drojdie 

120

Proson

120

Oua 

200

Zahar
                  100

Margarina
60

Apa (aprox.) 
900



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU CHIFLE, COZONAC, BISCUITI, FURSECURI SONNEVELD, IRCA, CREDIN

	Proson  XS

Cutie carton 10 kg
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Mix de ingrediente  special dezvoltat  pentru a conferi  produselor de panificatie si patiserie extra-prospetime si extra-moliciune. El se utilizeaza  impreuna cu amelioratorul  folosit  in mod obisnuit la fabricarea produsului carui dorim sa-i imbunatatim  prospetimea
	DOZA DE UTILIZARE 

0.5-2 % (raportat la faina) .

Faina de grau, ulei vegetal (palmier, rapita), faina de malt din grau, emulgator: E471, enzime. In  spatii intunecoase, racoroase si uscate, cu ambalaju original inchis, departe de produse cu arome puternice.Pastrat in conditiile mentionate mai sus , produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 12 luni 

	Credi Cozonac Lemon

Cutie carton 10 kg
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Premix concentrat pentru prepararea, prin metoda diecta, a aluaturilor bogate in grasimi si zahar, tip cozonac.
	DOZA DE UTILIZARE

10% raportat la faina.

Zahar, lactoza, sare, faina, emulgator: E 481 (stearoil-2-lactilat de sodiu), arome, colorant: E 160a (beta caroten), enzime. In  spatii intunecoase, racoroase si uscate (max. 18̊C si 80 % umiditate), cu ambalajul original inchis, departe de produse cu arome puternice. 6 luni

	Dolce Forno
Sac 25 kg
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Mix pulverent bazat pe drojdie naturală pentru preparea "PANETTONE - PANDORO - COLOMBA - VENEZIANA" prin procesul de fermentare natural tradiţional.
	PREPARAREA “PANETTONI”

PRIMUL ALUAT:

DOLCE FORNO 6.500 g

Apă (28-30oC)  3.300 g

Unt (moale)   1.000 g

Drojdie  200 g

ULTIMUL ALUAT:

DOLCE FORNO  4.500 g

Unt (moale)  2.000 g

Gălbenuş de ou    2.400 g

Zahăr       800 g

Sare         90 g

Stafide fără seminţe (chiş miş)3.000 g

Portocală caramelizată     1.500 g

Citrice caramelizate     500 g

Aromatizator

12 luni

	Leveles Mix Sos

Sac 20 kg
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Premix  pentru prepararea foitajelor.

Premixul poate fi folosit  si pentru aluaturi foitate care urmeaza sa fie congelate, fara a fi necesara aditia de alte ingrediente speciale.
	Doza 15-20% raport la faina.

Receta foietaj fara drojdie

Faina 

2000 g

Levelesmix Sos
 400 g

Apa 
          
1320 g Total aluat                ~3720 g

Margarina foitaj Selecta : 1500 g (40% raport la aluat)

In  spatii intunecoase, racoroase si uscate, cu ambalajul original inchis, departe de produse cu arome puternice. 12 luni

	Krapfen Nucleo
Sac 10 kg
	[image: image78.jpg]



Mix concentrat pentru producerea articolelor din aluat  dulce dospit pe

drojdii, aşa ca: gogoaşe coapte în cuptor,  gogoaşe inelate şi cele pufante.
	Receta pentru Gogoase

KRAPFEN NUCLEO  5 kg

Margarină cremă   2,9 kg

Drojdie                 2,5 kg

Apă                     9,4 kg

Făină tip 00         35 kg

Ouă întregi          8 kg

Zahăr                  0,7 kg

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max.20C) cel puţin 10 luni în ambalajul său.



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU CHIFLE, COZONAC, BISCUITI, FURSECURI SONNEVELD, IRCA, CREDIN

	Credi Chocolate Cookies

10 kg sac
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Biscuiti Americani cu bucati de ciocolata .
	RETETA COOKIES
 g
Chocolate Cookies
    1000  Unt                                  300 Margarina soft 80 %       120

(la temperatura camerei)

Zahar cristal 
  280

Oua 125 la temper  camerei

6 luni de la data fabricarii .
spatii racoroase,  max. 18̊C si 75 % umiditate), cu ambalajul original inchis

	Credi Cookies
10 kg sac
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Biscuiti Americani.
	RETETA COOKIES
  g
Credi Cookies
    1000

Unt (sau margarina soft 80%) 
  300

Margarina soft 80 %   120

(la temperatura camerei)

Zahar cristal 
  280 

Oua

  125 

(la temperatura camerei) 

Faina                            100

Total 

1925 

6 luni de la data fabricarii

	Credi Cocos Mix

10 kg sac
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Premix concentrat pentru cookies-uri cu nuca de cocos.
	RETETE COOKIES  g

Credi Cocos Mix      1000

Oua

150

Apa ( aprox. 25 ºC) 
150 

In  spatii intunecoase, racoroase si uscate (max. 18̊C si 80 % umiditate), cu ambalajul original inchis, departe de produse cu arome puternice.  6 luni

	Soffin

10 kg sac
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Mix concentrat pentru producerea turtelor spongioase, tortei „Margherita”, ruladelor elveţiene, tortei „Sacher”, tortelor de prune, tortei „Dolce Varese”.
	Pentru obţinerea unui efect max de batere,se recomand folosirea cantităţilor proporţ la capacitatea vasului cu batere planetară (pentru ouă). Apa poate fi înlocuită cu ouă întregi. Pentru ca produsul gata să fie mai moale şi cu aromă mai pronunţată e dorită folosirea făinii medii.

	PREMIXURI PENTRU COFETARIE  CREDIN POLONIA

	Credi Choux (coji eclere)

10 kg sac
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Premix integral  pentru aluat tip choux (coji de ecler) 
	RETETA  PREPARARE  gr
Credi Choux 
1000  

Apa fierbinte (50-55 ̊C) 1500 Se mixeaza ingredientele impreuna, timp de 5-6 min. la viteza medie , cu ajutorul mixerului,pana cand aluatu devine omogen si putin lucios. Se toarna in forma dorita.Coacere: in functie de gramaj si forma. Pentru un ecler normal la 180-190 ̊C / ~20 min.

	Credi Choux Eco

10 kg sac
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Premix integral  pentru aluat tip choux (coji de ecler)
	RETETA  PREPARARE  
Credi Choux Eco
1000 g

Oua

1000 g

Ulei vegetal
30

Apa fierbi(50-55°C) 1200 ml

MOD DE LUCRU 

Se mixeaza toate ingredient aprox. 3 min. pana cand aluatul devine omogen. 

Se toarna in forma dorita cu ajutorul poch-ului.

Coacere: 220° C / ~20 min.



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU COFETARIE  CREDIN POLONIA

	Credi Super Bezea

10 kg sac
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Premix concentrat  pentru prepararea bezelelor.
	RETETA   BEZELE
gr

SUPER BEZEA
1000

Zahar

1000

Apa fierbinte

(aprox.50 ̊C)          750-1000

Ameste toate ingredientele si bateti-le la viteza mare a mixerului timp de 10 min. Se toarna pe tava, in diverse forme, cu ajutorul unui poch cu sprit. Coacere: 90-100 ̊C / 90 min

	Credi Cake Caramel

10 kg sac
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Premix  pentru cake-uri cu structura delicata, pufoasa, cu miez umed , cu aroma si culoare specifice caramelului .
	RETETA  CAKE        g 

Cake Caramel    
1000  Oua 

450

Ulei

400

Apa

100 

Se mixeaza toate ingredientele impreuna, timp de 5-6 min. la viteza medie. Se toarna in forme. Coacere: 180 ̊C / 40-50 min. in functie de gramaj. Se poate decora dupa preferinta.

	Credi Orange Cake  

10 kg sac
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Premix pentru cake-uri cu gust de portocale.

Datorita continutului de suc natural de portocale din compozitia sa, cake-urile au un gust proaspat, usor acrisor si o aroma foarte placuta.
	RETETA  ORANGE CAKE 

Orange Cake    
1000  Ulei

300

Apa

250

Oua (la tem camerei) 350
Se pun in cuva mixerului toate ingredientele fluide, apoi premixul. Se mixeaza lent, cu ajutorul paletei, timp de. max 2 min. pana se obtine  pasta omogena. Coacere: 170-180 ̊C / 40-60 min. in functie de cantitate.

6 luni termenul valabil.

	Credi Carrot Cake

10 kg sac
	[image: image88.jpg]


                                                              

Premix  pentru prepararea unor cake-uri cu textura soft si umeda, care contin bucati de  morcov si au o bogata aroma de scortisoara si cuisoare. Credi Carrot  Cake poate fi combinat  foarte usor cu fructe (ananas, mere) sau filling-uri din fructe , nuci, stafide etc.
	RETETA CARROT CAKE  - 
Credi Carrot Cake
2500  

Oua 

  700

Apa

  700

Ulei vegetal
  700
Mixati toate ingredientele la viteza medie timp de 5 min.

Turnati compozitia in tavi aluminizate sau din hartie speciala, pana la jumatatea inaltimii lor.  

Coacere : 170-180 °C / 40-60 min. in functie de gramaj. 

Termenul de valabilitate 6 luni.

	Credi Honey Cake  

10 kg sac
	[image: image89.jpg]


                                                             

Premix pentru foi de prajituri si fursecuri cu miere .
	RETETE FOI PRAJITURI

SI FURSECURI CU OUFARA OU

Credi Honey Cake 
2500

Oua

375

Margarina foitaj (80%  grasime) 

624

Apa                            400
Pastrat in condit mention mai sus , produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 6 luni de la data fabricarii .



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	PREMIXURI PENTRU COFETARIE  CREDIN POLONIA

	Credi Chokolini Cake  

10 kg sac
	      [image: image90.jpg]


                                                          

Premix  pentru cake-uri cu gust de ciocolata.
	RETETA  CAKE             gr
Credi Chocolini Cake 1000 

Oua (la temp.camerei) 350

Ulei 300 ; Apa   250

Se pun in cuva mixerului toate ingredientele, apoi premixul. Se mixeaza lent, cu ajutorul paletei,timp de 2 min pana obtinem pasta omogena. Se toarna forme. Coacere: 170-180 ̊C / 40-60 min. in functie de cantitate.

	Credi Muffin Mix  

10 kg sac
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Premix  pentru muffin. Se pot folosi diverse umpluturi: stafide, alune, ciocolata, creme, fructe. Poate fi folosit si la prepararea aluaturilor baza pentru tarte cu fructe, datorita texturii speciale, umiditatii ridicate a miezului si prospetimii indelungate.
	RETETE  MUFFIN 

Credi Muffin Mix    
1000  

Ulei de floarea soarelui 400

Oua 350, Apa 200,Faina 200

Se mixeaza toate ingredientele impreuna, timp de 5 min. la viteza medie. Turnati compozitia in forme. Coacere: 180 ̊C / 30-40 min in functie de gramaj. Termenul de valabilitate 6 luni.



	Credi Yogo Cake

10 kg sac
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Premix cu gama variata de cakuri (cu cacao,cu fructe uscate sau confiate) Confera produselor un gust delicios datorita continutului de iaurt pudra
	RETETA  CAKE         gr.

Credi Yogo Cake    
1000  Oua (la temp camerei) 350

Ulei vegetal 300, Apa 150

Se mixeaza toate ingredientele timp de 5 min. la viteza medie.

Se toarna compozitia in forme. Coacere: 180 ̊C / 40-50 min. in functie de gramaj. In  spatii racoroase si uscate (max. 18̊C si 80 % umiditate), cu ambalajul original inchis


	Credi Cake Chocolada

10 kg sac
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Premix  pentru prepararea cake-urilor si blaturilor de prajituri cu ciocolata. Produsele finite se disting prin finetea si umiditatea texturii, aroma puternica data de ciocolata belgiana continuta in formula si culoarea inchisa a miezului data de cacao braziliana.
	RETETA CAKE            gr
Cake Chokolada
1000  

Oua (la temp. camerei) 350

Ulei vegetal 400, Apa 200

Se pun in cuva mixerului ingredientele fluide, apoi premixul. Se mixeaza lent, cu ajutorul paletei, timp de  max. 2 min.pana se obtine o pasta omogena. Pentru cantitati mici se recomanda amestecarea ingredientelor cu mana, lent . Coacere: 170-180 ̊C / 40-60 min. in functie de gramaj.

	Credi Lemon Cake

10 kg sac
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Premix pentru cake-uri cu aroma de lamaie.
	RETETA CAKE cu FRUCTE

Credi Lemon Cake    1000

Oua 350, Apa 250

Ulei de floarea soarelui 300

Fructe de sezon din compot

~300(cirese, orange, prune) 

varianta cu fructe, asezati fructele pe suprafata aluatului . Coacere: 160-170 ̊C / ~30 min. pentru cake-ul simplu sau ~50 min. pentru cake-ul cu fructe. 



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	GLAZURI & JELEURI IRCA ITALIA

	Dark Cold Glaze

White Cold Glaze

Galeata 6 kg
	[image: image95.jpg]



Glazură neagră si alba rece pentru aplicare în patiserie. Produsul este gata pentru utilizare; îşi menţine aspectul său lucios şi la minus 20°C.
	Valoarea nutritivă: 100 gr 
(obţinută prin calcul)
Energia             266 kcal
                           1132 kJ

Proteine (N*6,25) 0 gr
Carbohidraţi     66 gr

din care zahăr   63 gr

Grăsimi                0 gr

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin un an în ambalajul său origina

	Mirror Dark Chocolate

Mirror White Chocolate

Mirror Caramel

Mirror Strawberry

Mirror Kiwi

Mirror Tangerine

Mirror Limone

Miroir Neutro

Mirror Wild Berries

Galeata 6 kg
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Glazură ciocolată , gata de utilizat   de naturala neagră (40 %) Glazură ciocolată naturala  albă (40 %) Glazurăde caramelă (97 %) 

Glazură de căpşună  (3%) Glazură de kiwi (3%) Glazură de mandarină(5%) Glazură de lamie(5%) Glazură din pomuşoare de pădure (5%)
	Se încălzeşte în cuptorul cu microunde la aproape 50-55°C, apoi se mestecă fără pătrunderea aierului. Se toarnă pe prăjitur ca cuvert, se întinde cu spatula şi se pune în frigider. Mirror  poate fi folosit fără încălzire la fel cu rezultate bune. Se mestecă cu spatula înainte de al pune pe prăjitură.

	Blitz

Blitz Ice Glitter  Gold

Blitz Ice Glitter Silver

Galeata 3 kg
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Jeleu gata pentru utilizare transparent, cu gust şi culoare neutru aurie si argintie  pentru glazurarea torturilor de fructe şi a biscuiţilor  

şi decorarea "bavaresi".
	Cantitatea necesară de produs se slăbeşte cu un cuţit lat, se aplică pe torta cu fructe, biscuiţi şi 'bavaresi" folosind o perie. De asemenea este posibil de a cufunda fructele bucăţi sau întregi direct în jeleul slăbit anterior.  Produsul poate fi colorat sau aromatizat la preferinţă. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin un 1 în ambalajul său.

	Royal  Jelly Concentrated

Galeata 14 kg
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Jeleu concentrat neutru pentru acoperirea tortelor cu fructe şi a dulciurilor în general. ROYAL JELLY permite producerea unui jeleu excelent cu diluarea apei între 70-100%
	1000g de ROYAL JELLY se diluiază în 700-1000g de apă. Se aduce pînă la fierbere pe plită sau în cuptor mestecînd permanent (nu se supraîncălzeşte). Se ia de pe foc şi se toarnă deasupra tortelor cînd temperatura este aproape de 70oC.  Jeleul care nu s-a folosit imediat poate fi folosit şi mai tîrziu adăugînd o cantitate mică de apă.

	Covergel Briant
Galeata 14 kg
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Jeleu concentrat cu aromă de caisă şi culoare galbenă deschisă pentru acoperirea tortelor cu fructe şi a dulciurilor în general. Posedă o transparenţă înaltă, structura sa moale şi cremoasă îi permite o dispersie uşoară în apă.
	1000g de COVERGEL BRIANT se diluiază în 300-600g de apă sau suc de fructe. Se aduce pînă la fierbere mestecînd permanent (nu se supraîncălzeşte).

 Se ia de pe foc şi se toarnă deasupra sau se aplică COVERGEL BRIANT cu peria. Jeleul care nu s-a folosit imediat poate fi folosit şi mai tîrziu adăugînd o cantitate mică de apă. 

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin un an în ambalajul său original.





	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	GLAZURI & JELEURI IRCA ITALIA

	Covergel Neutro

Galeata 14 kg
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Jeleu neutru pentru acoperirea tortelor cu fructe şi a dulciurilor în general. Nu are culoare nici gust, este foarte limpede, structura sa moale şi cremoasă îi permite o dispersie uşoară în apă.
	1000g de COVERGEL NEUTRO se diluiază în 500g de apă. Se aduce pînă la fierbere pe plită sau în cuptorul cu microunde mestecînd permanent (nu se supraîncălzeşte). Se aplică direct pe copturi. Jeleul poate fi retopit de cîteva ori adăugînd restul de apă prin evaporare.
A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin un an în ambalajul său original.



	Trim

Cutie 5x1
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Îngroşător solubil în apă rece pentru piureuri, sosuri şi sucuri dinfructe şi tomate. TRIM este simplu şi practic la folosire, îngroaşăşi stabilizează sosurile şi sucurile din fructe şi tomate. Evită sinereza şi evaporarea umidităţii în timpul gătirii.. TRIM este la fel rezistent la îngheţare
	Pentru pizza:

Pastă de tomate  1000g

TRIM                  30/50g

Sare                   2g

TRIM şi sarea se mestecă în pasta de tomate. Dozarea acestuia poate varia după consistenţa produsului ce se îngroaşă. Puneţi pasta de

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 2 ani în ambalajul său original.



	LINIA CREME PENTRU COFETARIE IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA

	Lilly Cheese   

Lilly Pear       

Lilly Lemon

Lilly Raspberry

Lilly Strawberry

Lilly Yogurt

Lilly Tiramisu

Lilly Chocolate

Cutie 6 (6x1)
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Cremă de  brinza( brinza praf) Cremă de  para ( para deshidratata) Cremă de lămîie ( suc de lămîie deshidratat) Cremă de zmeură (zmeură deshidratată) Cremă de căpşună (căpşună deshidratată) Cremă de iaurt (iaurt-praf) Cremă de tiramisu (brînză-praf mascarpone) Cremă de ciocolată (ciocolată-praf )
	LILLY        200g                                                   

Apă sau lapte(15-20°C) 200g                               

Cremă fără conţinut de zahăr (4-5°C)           1000g

Bază de fructe după plac                                               

Se bat toate ingredientele într-un mixer orbital, se adaugă aroma aleasă amestecînduse. Se pune un strat subţire de pandişpan pe partea de jos a formelor potrivite şi se umple.Se lasă în frigider pe 40 minute.

	Ciocco Souffle

Cutie 6 (6x1)
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Mix pulverent pentru realizarea ciocolate sufle cu licitatie restransa.
	Reteta de baza (doza pentru 24 formele)

CHOCO SOUFFLE' 1000g

Ou intreg 700g

Ciocolata neagra 450g
A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 12 luni în ambalajul său original.


	Morellina Bitter
Galeata 13 kg
	[image: image104.jpg]



Pastă concentrată din cacao pudră. Posedă o textură cremoasă moale, culoare închisă şi aromă de ciocolată pronunţată. Produs gata de folosire pentru crema bătută, crema din lapte şi ouă, pentru umpluturile şi cuverturile "profiterolelor" şi "semifreddi".
	Cremă pentru întindere. 
Ulei vegetal, cacao pudră cu grăsime redusă (26%), zahăr, lactoză, zer praf, alune, emulgator: lecitină de soia, arome identic naturale.  A se păstra la loc uscat şi răcoros (19-22oC max.) cel puţin un an în ambalajul său original. În cazul păstrării la temperat mai înalte suprafaţa devine unsuroasă. În acest caz e necesar de a mesteca atent înainte de întrebuinţare


	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	GLAZURI & JELEURI IRCA ITALIA

	Credi Filling Cocoa

Galeata 5 kg
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	Filling cu cacao pentru aplicatii diverse in cofetarie si patiserie.  Se distinge prin finetea texturii si prin aroma placuta de ciocolata. 
Temperatura maxima la care poate fi incalzit produsul: 55°C. Se combina usor cu frisca sau alte ingrediente.

	GLAZURI & JELEURI IRCA ITALIA

	Irca  Cheesecake
Cutie 6 (6x1)
	[image: image106.jpg]



Praf amestec pentru realizarea cremei bazată pe brînză dulce pentru umplerea prăjiturilor Cheesecake şi Ricotta..Caşcavalul cremos, ingredientul esenţial în acest produs, a fost selectat cu atenţie pentru a oferi produselor finisate un gust, o aromă şi consistenţă cu adevărat remarcabile. Datorită la Cheesecake veţi putea crea o varietate de versiuni a cestei prăjituri delicioase.
	Reţeta de bază Cheesecake:

IRCA Cheesecake       1000 g            

Apă călduţă                 1500 g             

Ouă                             200 g              

Reţeta de bază Ricotta:

IRCA Cheesecake       1000 g          

Caşcaval proaspăt       1250 g

Apă călduţă                 1750 g

Ouă                               500 g

Bateţi toate ingredientele împreună într-un mixer planetar la viteză medie timp de 2 minute. Umpleţi baza prăj cu crema obţinută şi coaceţi la   200-220ºC.

	Krem Vanilla

10 kg sac
	[image: image107.jpg]


                                                                  

Premix pentru prepararea la rece a cremei  termostabile “custard”, destinata umplerii si decorarii produselor de patiserie si cofetarie.Gust de vanilie.
	KREM VANILLA 


 300 – 350 g

Apa rece
1000 g

MOD DE LUCRU 

Mixati ingredientele, la viteza medie,pana la obtinerea unei texturi omogene.Pastrati crema la rece cand nu o utilizati. Atentie ! Evitati contactul premixului cu faina.

	Krem Super Royal

10 kg sac
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Premix pentru crema instant dedicata decorarii sau umplerii produselor de patiserie si cofetarie coapte. Produsul final poate fi amestecat  cu frisca batuta sau filling-uri pe baza de fructe in proportie de pana la 50% din masa 
	RETETA   
Krem Super Royal 
550 g

Zahar pudra 
  200 g

Apa rece 

500 ml 

Se pune  apa in cuva mixerului, apoi zaharul pudra si se amesteca usor  folosind telul . Se adauga Krem Super Royal si se mixeaza la viteza mare pana la obtinerea unei structure consistente. In  spatii intunecoase, racoroase si uscate, cu ambalajul original inchis, departe de produse cu arome puternice. 9 luni

	Krem Napoleon Yogurt

10 kg sac
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Premix pentru crema instant dedicata decorarii sau umplerii produselor de patiserie si cofetarie.  Gust racoritor de iaurt. 
	RETETA   


Krem Napoleon  
 400 g

Apa rece
                  1000 g

Mixati ingredientele, la viteza medie, pana la obtinerea unei texturi omogene. 

Pastrati crema la rece atunci cand nu o utilizati.

Atentie ! Evitati contactul premixului cu faina.

6 luni de la data fabricarii .



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	GLAZURI & JELEURI IRCA ITALIA

	Mousse Dark Chocolate

Mousse White Chocolate

6x1 kg cutie
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bază de pudră de ciocolată neagra si alba pentru produc spumei de ciocolata.
	Pregătirea  mousse  1000 g

Lapte____________ 1250 g

Adăugați laptele la pregătirea spumei si se amestecati la viteza mare, cu un tel in decurs de 5

minute.

Puneti-l în forme pertinent si apoi în frigider pentru cel puțin 2 ore.

	Crème Caramel

20 kg cutie
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Preparat în pulbere pentru crearea cremei de caramela.
	Crema de caramel _200g

Lapte_____ 1000 g

Se amestecă aproximativ 200 g de lapte, evitând formarea de cocoloase, apoi adăugati restul de lapte până la atingerea temperaturii de fierbere, amestecând constant. 

	DECOR IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA

	Pepita Marabu
10 (2x5)
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Dropsuri mici de ciocolată neagră înlocuite cu forma obişnuită (1300-1400 dropsuri/100g). Ingredient şi decor pentru cofetărie, panificaţie şi îngheţată.
	PEPITA MARABU' este gata pentru întrebuinţare. Este bine de a ţine produsul în frigider înainte de a-l pune în aluatul dulce. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin un an în ambalajul său original.


	Codetta Dark

Codetta White

Cutie 20x1
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Compus-fidea de ciocolată negru şi lucios de formă cilindrică.

Compus-fidea de ciocolată albă şi lucios de formă cilindrică
	Decorare pentru brutărie, cofetărie şi îngheţată. Zahăr, grăsimi vegetale hidrogenate, lapte praf din spumă, emulgator: lecitină de soia, arome identic naturale. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) 

	Scaglietta Dark

Scaglietta White

Scaglietta Milk

Cutie 20x1 kg
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Compus-fulgi de ciocolată negru şi lucios.

Compus-fulgi de ciocolată alba şi luciosa.

Compus-fulgi de ciocolată cu lapte şi luciosa.
	Decorare pentru brutărie, cofetărie şi îngheţată. Zahăr, grăsimi vegetale hidrogenate, pudră de cacao cu grăsime redusă (10-12%) , emulgator: lecitină de soia, arome identic naturale A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC

	Reno Lacttee Caramel

Cutie 20x1 kg
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Cuvertura de ciocolată cu lapte si caramela 
	Cacao 32 % min. Zahar, unt de cacao, lapte praf integral, masa de cacao, lapte praf degresat, zahar caramelitizat(1,5%), emulgator lecitina de soia, aroma, condimente, extract natural de vanilie. Poate contine urme de nuci.

	Barette

Cutie 12,80 kg
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Betisoare din ciocolata extra neagra 8 cm lungime, 1 cm latime si cu o greutate de aproximativ 4 g. Se folosesc pentru croasane etc. ca o alternativa la cele traditionale. Datorita faptului ca sunt facute cu formele, acestea sunt adecvate si ca decorare pentru inghetata
	Ciocolata extra neagra

Cacao 46% min. Zahar, masa de cacao, unt de cacao, emulsifiant soie lecitina, vanilina. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 24 luni în ambalajul său original. Cutii de carton 12,80 kg (net) a cite 1,6 x 1 k



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	DECOR IRCA ITALIA; CREDIN POLONIA

	Credi Dark Coating

Credi White Coating

Credi Strawberry Coating

Credi White Coating

Sac 10 kg
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Inlocuitor de ciocolata neagra si alba (sau ciocolata compound), cu aroma de capsune si lemon pentru aplicatii in cofetarie si patiserie. Se poate folosi pentru acoperire praituri (cuvertura), creare elemente decor sau amestecare cu diverse ingrediente. Nu necesita temperare
	Zahar, grasime vegetala (grasime hidrogenata din sambure de palmier), pudra de cacao (min. 12%), emulgatori:  E322, E476, arome: ciocolata, vanilie . Alergeni : contine lecitina din soia. Poate contine urme de : lapte, nuci si alune. Bastonase cu dimensiuni variabile  in folie din plastic+cutie carton . 10 luni de la data fabricarii

	Credi Fondant

20 cutia
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Pasta de fondant gata de utilizat .
	-Incalziti pasta de fondant  la 45-50 °C daca doriti pentru fondant o consistenta lichida. In aceasta forma poate fi folosit pentru glazurare sau amestecare cu alte ingrediente. -Frecvent poate fi folosit ca baza la prepararea diverselor tipuri de filling-uri. 



	Biancaneve Industry
Sac 10 kg
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Zahar pudra terostabil pentru decorare
	Zahăr pudră, maltodextrină, colorant alimentar, aroma.1000g "zahăr pudra", 120-180g de apă în funcție de consistenta. Amestecul se agită până la uniformizare si se aplica la destinatie. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 12 luni în ambalajul său original.

	Isomalt

20 kg cutie
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Izomaltul pur cristalin pentru pregătirea de forme si decoratiuni artistice pentru produse de cofetărie
	Isomalt E953____ 100 %

A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 24 luni în ambalajul său original. 
Cutie de carton 6 kg (net) care conțin 6 x 1 kg pungi de polietilenă.



	Happycao

20 kg cutie
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Produs preparat pe bază de cacao (50%) potrivit pentru pudrarea produsele de patiserie, in special pentru  Tiramisu. HAPPYCAO NT nu conține grăsimi hidrogenate.
	Produs semifabricat pentru cofetarie. Pudră de cacao (20-22% din unt de cacao), dextroză, amidon de grâu, zahăr, grăsime vegetală, vanilină. HAPPYCAO NT este gata pentru pulverizare
A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20°C cel puţin 15 luni în ambalajul său original. Si departe de umezeala.




	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	DECOR MARTIPAN IRCA ITALIA ODENSE DANEMARCA

	Pasta Dama Top

Psta Dama Chocolate

Galeata 10 kg
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Pasta alba si pasta ciocolata neagra bazata pe zaharuri potrivite pentru acoperirea prăjiturilor,pentru confectionarea florilor şi altor obiecte de decor, pentru modelare şi pentru tableaux. Aceasta poate fi colorata în masă, precum şi în suprafaţă.
	Semifabricat de cofetarie.
zahăr, sirop de glucoză-fructoză, grăsimi vegetale, ulei vegetal, acidifiant: acid citric, arome identic naturale. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 18oC) cel puţin 1 an în ambalajul său original.


	Credi Odence Icing

Credi Odence Black Icing

7 kg galeata
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Produs zaharos, sub forma de pasta vascoasa, destinat in principal acoperirii torturilor si prajiturilor si crearii de elemente de decor
	Se portioneaza din masa de icing cantitatea necesara pentru decor. Prin framantare usoara cu mana, produsul se incalzeste si devine usor de intins. Pentru a nu se lipi de masa de lucru (care e de preferat sa fie din marmura), puteti folosi o cantitate mica de amidon din porumb.  produsul isi pastreaza caracteristicile timp de 13 luni de la data fabricarii.   



	Rainbow Paste Yellow

Rainbow Paste Green

Rainbow Paste Red

Rainbow Paste Blue

Cutie 10 ( 4*2,5) kg
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RAINBOW PASTE este de o calitate superioara de pasta dulce, gata pentru utilizare, acesta este ideal pentru modelarea creatiilor artistice, si piese decorative ca flori, animalute etc.De asemenea este util pentru acoperirea torturilor de nunta si prajituri ocazitionale. RAINBOW PASTE are o rezistenta excelenta la temperaturi joase si umeditate.
	RAINBOW PASTE este gata pentru utilizare si are consistenta ideala pentru a fi utilizat direct de cofetar. Scoateti din ambalaj cantitatea necesara de RAINBOW PASTE, lucrati cu mainele si continuati apoi cu forme speciale sau la fel fel cu mainele pentru a acoperi prajitura creind un obiect decorativ la dorinta d-stra. A se pastra la loc uscat şi racoros (max. 18°C) cel puţin 18 luni în ambalajul său original.


	Marziclass

Galeata 5 kg
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Martipan fin pentru crearea si modelarea fructelor, florilor si altor elemente de decor. Acesta poate fi folosit ca foaia de acoperire pentru torturi, precum si pentru prepararea pralinelor. MARZICLASS nu poate fi copt.
	Zahăr, migdale (33%), sirop de glucoză-fructoză, stabilizator sirop de sorbitol, E420ii, amidon, acid sorbic, conservant E200, arome. MARZICLASS este gata pentru modelare. Închideti cu atentie ambalajul pentru a preveni uscarea. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20°C cel puţin 12 luni în ambalajul său original



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	DECOR MARTIPAN IRCA ITALIA 

	Chocosmart Dark Chocolato

Galeata 5 kg
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Pasta de ciocolata praf, culoare maro inchis pentru acoperire si umplere.
	Este ideal pentru toate tipurile de acoperire si prezintă următoarele caracteristici

- usor de a taiat, fără rupturi superficiale,

- posibilitatea de a aromatiza cu portocale, cafea, menta, torrone, alune, rom, cognac etc.
- deasemenea stabil la temperaturi joase

	PRODUSE SEMIFABRICATE PENTRU PREPARAREA INGHETATEI

	Joy Cream Wafer Noir

Galeata 5 kg
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Pasta gianduia cu vafele si crupe de alune capabila se mentina consistenta tartinabila, chiar si la -15°C cu fereasta sau usa deschisa a frigiderului.
	Pasati în cada inghetata, în fereastra de afisare la -15°C JOYCREAM WAFERNUT NOIRpentru a mentine o consistenta cremoasa si tartinabila ideala pentru a fi utilizata in timpul pregatirii: inghetata conri si cupe.


	Joy Cream Donatello

Galeata 5 kg
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Ciocolată albă / nucă de cocos, crema cu aroma de o mica napolitana si fulgi de nucă de cocos ideal pentru a mentine o consistntă cremoasă chiar și la -15 ° C în congelator.
	JOYCREAM DONATELLO este ideal pentru varietatea sa la inghetata. Plasat în cada inghetata în fereastra de afisare la -15 ° C, JOYCREAM DONATELLO mentine o consistentă cremoasa si tartinabilaideal pentru a fi utilizat.  A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 18 luni în ambalajul său original.

	Joy Cream Chocobiscotto

Galeata 5 kg
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Cremă cu gust de ciocolata pentru inghetata cu cacao si bucati de biscuiti. Ideal  de a mentine o consistntă cremoasă chiar și la -15 ° C în congelator.
	JOYCREAM CHOCOBISCOTTO este ideal pentru varietatea sa la inghetata. Plasat în cada inghetata în fereastra de afisare la -15 °C JOYCREAM CHOCOBISCOTTO mentine o consistentă cremoasa si tartinabilaideal pentru a fi utilizat. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin 18 luni în ambalajul său 

	Svelto 80
Galeata 10 kg
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Pastă pentru îngheţată, copturi spongioase şi tăiţei . Se  caracterizează prin consistenţă groasă,culoare albă şi aromă uşoară de portocală.
	PENTRU PANDIŞPAN: proporţia recomendată de SVELTO este cel mult 2 % adăugată la toate ingredientele aluatului. Adăugaţi ouă, apă, zahăr şi 

FOPENTRU ÎNGHEŢATĂ: cantitatea recomendată este de 4-6 grame la un litru de masă şi trebuie adăugată înainte de răcire. La folosirea smocurilor orizontale cantitatea trebuie puţin redusă.



	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	ALTELE IN PATISERIE COFETARIE SI BRUTARIE

	Vigor Baking
Sac 10 kg
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Praf alb pentru adăugare în produse coapte de patiserie în timpul fazei de frămîntare cu scopul de a le dospi. Praf de copt.
	Proporţia recomendată este de 30g la fiecare 1kg de făină, dar poate varia după recete. E bine de adăugat şi mestecat cu făină înainte de a fi introduse alte ingrediente lichide la frămîntarea aluatului. A se păstra la loc uscat şi răcoros (max. 20oC) cel puţin un an în ambalajul său original. Închideţi ambalajul după fiecare folosire.


	Barchette di Frolla Brisse

250 buc in cutie
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Produs pentru panificatie in forma de corabioara pentru umplerea diferitor produse
	Făină 00-margarină vegetală(ulei vegetal-apă- sare-emulgatori:E471-acidulent:E330-conţinut total de grăsimi 80%)-zahăr-ouă pasteurizate-unt-malţ-ulei de arahide(2,2%)-unt-sare-emulgator E472e.

365 zile de la data producerii

	Tartalette

250 buc in cutie
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Produs pentru panificatie in forma de corabioara pentru umplerea diferitor produse
	Făină 00-margarină vegetală(ulei vegetal-apă- sare-emulgatori:E471-acidulent:E330-conţinut total de grăsimi 80%)-zahăr-ouă pasteurizate-unt-malţ-ulei de arahide(2,2%)-unt-sare-emulgator E472e.

365 zile de la data producerii


	Chese muffin Lila

Chese muffin Portocaliu

Chese muffin Verde

500 buc
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Chese colorate pentru cake-uri
	Ofera forma ideala pentru cake-uri. La fel are avantajul culorilor luminoase. Este moale si se poate dezlipi usor cak-ul de pe chesa.



	Stativ

1 buc
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Stativ pentru cupcakes
	Stativul ajuta enorm ca suport pe care vor fi puse briosele, astfel incat sa se potriveasca cu intreg decorul.




	Gama de Produse

	Denumirea
	Descrierea-Tara de provenienta
	Specificatia tehnica

	SOSURI SI KETCHUP ORKLA FOODS ROMANIA

	Son Extra Marinade Herbs

Son Extra  Marinade Pomodore

Bedon 9 lt
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Sos pe baza de uleiuri, garsimi, pasta de rosii si ierburi aromate (condimente)
	Se recomanda a fi utilizat p/u transfor painii uscate intr-un produs de tip «snack» cu aroma delicioasa de ierburi aromate. Poate fi utilizat pentru orice tip de paine pentru a reduce pierderile si a obtine un produs cu valoare adaugata 

	Ketchup La Minut

Ketchup Tommi

Galeata 10 kg

Flacon 1 kg
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Ketchup cu gustul inconfundabil si calitatea superioara ( picant si dulce)
	Culoarea, gustul, prospeţimea şi consistenţa lui sunt date doar de calitatea roşiilor şi de ingredientele pe care le conţine. Ketchup-ul Tomi si La Minut conţine doar ingrediente “de casă”(roşii, oţet, zahăr, sare, plante aromate si mirodenii).

	ALTELE

	Stafide

Cutie carton 1o kg
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Stafide
	Valorea nutritiva la 100grame, proteine 1,8 grame, glucide 71,2 grame, valoarea energetica 262 kcal / 100 grame. Termen de valabilitate 12 luni de la data fabricarii. A se pastra intr-un loc intunecos si raocros ( 20C) 

	Seminte de susan

Saci 25 kg
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Seminte de susan
	Seminte de susan din agricultura ecologica certificata. O excelenta sursa de calciu vegetal. Mai contine si vitaminele B, D si E, aminoacizi esentiali precum si lecitina. 

	Rozatura de Cocos

Saci 50 kg
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	Valoria nutritiva 100 g 

Calorii 376kcal 

Grăsimi 33.5g 

Grăsimi saturate 0g 

Sodiu 300mg 

Carbohidraţi 15.2g 

Fibre 9.9g 

aharuri -g 

Proteine 3.3g

	Propionat de Calciu

Saci 10 kg
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	Un mijloc universal pentru combaterea bolii de cartofi a pîinei. Suprimă dezvoltar sporilor bacteriilor care cauzează boala poate fi utilizat pentru a suprima mucegaiul de pîine 

	Mac

Saci 25 kg
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	Mac, si anume semintele din mac sunt un mijloc universal in productia alimentara, in panificatie,utilizinduse in chifle, prajituri cit si ca decor in panificatie.

	Arahide
Saci 10 kg
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	Arahidele scad riscul de boli cardiovasculare, previn formarea calculilor biliari, reduc riscul de cancer


 





 





 





 





 





 





 





 





 





 





 





 





 





 





 








